
 

Eine zuckersüße  
Geschenkidee  

zum Muttertag 

Programm 
für junge 
Leute 

 
Universalmuseum  
Joanneum

        
 

 

           

Preise
Ticketpreise für  
Kinder und Jugendliche
Unter 19 Jahren: Eintritt frei*  
Ticket Tierwelt Herberstein: 9,50 €

Informationen zu Ermäßigungen: 
www.museum-joanneum.at/tickets 
www.tierwelt-herberstein.at/preise

* Ausgenommen Tierwelt Herberstein 
und an definierten Veranstaltungs
tagen im Österreichischen Freilicht
museum Stübing
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Titelseite: Löffelschnitzen im Österreichischen 
Freilichtmuseum Stübing 

Als Club Joanneum- 
Mitglied mit dem Zusatzpaket  

„Mit Kind“ kannst du an vielen Kinder- 
veranstaltungen und Workshops in  

unseren Museen kostenlos teilnehmen! 
www.club-joanneum.at

www.museum-joanneum.at

        
 

 

                      von 4 bis 14 Jahren

Mai 
2023

Wir schicken das Monats-
programm gerne kostenlos zu dir 
nach Hause! Anmeldung unter:  

www.museum-joanneum.at/monatsprogramm

Universalmuseum Joanneum
Jagdmuseum    
Schloss Stainz
Schlossplatz 1, 8510 Stainz
+433463/277216
www.jagdmuseumstainz.at

Landwirtschaftsmuseum    
Schloss Stainz
Schlossplatz 1, 8510 Stainz
+433463/277216, 
www.landwirtschaftsmuseumstainz.at

Flavia Solva  
Marburgerstraße 111,  
8435 Wagna
+43316/80179560
www.flaviasolva.at

Rosegger-Geburtshaus Alpl             
Nr. 42, 8671 Alpl
+433855/2375
www.roseggergeburtshaus.at

Rosegger-Museum Krieglach        
Roseggerstraße 44,  
8670 Krieglach
+433855/2375
www.roseggermuseum.at

Tierwelt Herberstein  
Buchberg 50
8223 Stubenberg am See 
+433176/80777
www.tierweltherberstein.at 

Kunsthaus Graz  
Lendkai 1, 8020 Graz
+43316/80179200
www.kunsthausgraz.at

Neue Galerie Graz, BRUSEUM  
Joanneumsviertel, 8010 Graz 
+43316/80179100
www.neuegaleriegraz.at

Naturkundemuseum  
Joanneumsviertel, 8010 Graz 
+43316/80179100
www.naturkunde.at

CoSA – Center of    
Science Activities 
Joanneumsviertel, 8010 Graz
+43316/80179100
www.cosagraz.at

Schloss Eggenberg     
Alte Galerie     
Archäologiemuseum    
Münzkabinett       
Eggenberger Allee 90, 8020 Graz
+43316/80179560
www.welterbeeggenberg.at

Landeszeughaus      
Herrengasse 16, 8010 Graz
+43316/80179810
www.landeszeughaus.at

Museum für Geschichte     
Sackstraße 16, 8010 Graz
+43316/80179810
www.museumfürgeschichte.at

Volkskundemuseum         
Paulustorgasse 11–13a,  
8010 Graz
+43316/80179810
www.volkskundemuseumgraz.at

Österreichischer        
Skulpturenpark  
Thalerhofstraße 85,  
8141 Premstätten
+43316/80179704
www.skulpturenpark.at

Österreichisches           
Freilichtmuseum Stübing
Enzenbach 32, 8114 Stübing
+433124/53700
www.freilichtmuseum.at

Schloss Trautenfels       
Trautenfels 1, 8951 StainachPürgg
+433682/222 33
www.schlosstrautenfels.at

1. Den Backofen auf etwa 50 Grad  
Umluft vorheizen. Ein Blech mit Back-
papier auslegen und die Schokolade 
unsortiert darauf verteilen. Die Stücke 
liegen dabei dicht beieinander. 

2. Das Blech mit der Schokolade für etwa 
zwölf Minuten in den Ofen schieben. Sieh 
dabei immer wieder nach, ob die Schoko-
lade schon schmilzt, und nimm sie dann 
rechtzeitig aus dem Ofen. 

3. Zieh mit deinem Löffel oder Holz-
stäbchen vorsichtig durch die flüssige 
Schokolade und lass dabei viele tolle 
Muster entstehen. 

4. Jetzt darfst du verzieren und all deine 
Zutaten nach Lust und Laune auf der 
flüssigen Schokolade verteilen.

5. Stell die fertige Schokolade nun kühl 
(am besten über Nacht) und brich sie 
dann vorsichtig in kleine Stücke. 

6. Zum Verschenken kannst 
du deine Schokoladenstücke 
entweder in ein Glas oder ein 
kleines Sackerl geben. 

Du brauchst: 

• Backpapier für das Backblech

• Eine Gabel oder ein Holzstäbchen

• Ein Glas oder kleines Sackerl 

• 200 g Zartbitterschokolade

• 200 g Vollmilchschokolade

• 200 g weiße Schokolade

Zum Verzieren: 

• Salzbrezeln, bunte Zuckerperlen,    

 Trockenfrüchte, Nüsse, Gummibärchen … 

• Alles, was dir noch einfällt – sei kreativ!

Mama

Für

 
Sonntag, 14.05.
Muttertag 
Eintritt frei!*  
(*Ausgenommen Österreichisches Frei licht-

museum Stübing und Tierwelt Herberstein)
 
Als besondere Muttertags-Überraschung laden wir deine Mama 
und dich ein, unsere Museen und Ausstellungen bei freiem Ein-
tritt zu besuchen und dabei viel Spannendes rund um Geschichte, 
Kunst, Kultur und Natur kennenzulernen!

 

T ipp
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